GOVEJA PIZZAIOLA


70 dag govedine, narezane na tenke rezine
30 dag konzerviranih paradižnikov
4 žlice olivnega olja
2 stroka česna
1 žlica origana
sol po okusu
sveže zmlet poper po okusu
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V večji ponvi segrej olje in peci česen 3 minute. Dodaj paradižnike, sol, poper in origano in kuhaj naslednjih 10 minut. Dodaj meso, ki naj se kuha v omaki na nizki temperaturi kakih 15 minut, da se zmehča.
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