Burek


1 zavitek tankega vlečenega testa 
500 dag mastne skute ali srbskega sira
15 dag masti ali olja
malo soli
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Pekač namastimo, vanj vložimo plast testa, ga premažemo z maščobo, damo naslednjo plast testa in zopet premažemo. Na tretjo premazano plast damo sir zmešan s soljo in premažemo po testu. Nato damo naslednjo plast testa, malo pomastimo in poškropimo z vodo. Nato zopet sir in testo in voda, vse dokler imamo sestavine. Na vrhu morata biti vsaj dve plasti premazanega

testa. Burek pustimo malo počivati, da se testo prepoji, nato ga spečemo v pečici. Še vročega poškropimo s slano mlačno vodo in pokrijemo za 10 minut s krpo. Nato še vročega narežemo. Dober tek.
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